
ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Trio d’asperges et guanciale 

Raie et safran 

Morilles farcies végétales 

Bonite, rhubarbe et petit pois

Veau, aubergine et groseilles

Pigeon de Pornic, fenouil et amande 

Cheesecake rhubarbe 

17€

16€

18€

29€

33€

29€

Chocolat Dulcey et cassis 

Tomate, fraise et basilic 

9€

9€

9€

Carte du soir
Menu Épicurien, 5 temps 75€


