
Menu en 5 temps 

Pour l’ensemble de la table, avant 20h15

Selon la saison et l’inspiration du chef

Menu Épicurien

80€

Uniquement le samedi et le soir 

Menu Épicurien Végétarien 

60€ 



ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Poivron farci au porc et cacao

Champignons en persillade 

Sandre fumé, raisin et raifort

 Sériole, courge, pistache et agrumes

Boeuf maturé, courgette et oignon

Caille farcie au foie gras, tomate et blé fumé

Dans l’esprit d’un Toblerone

17€

16€

18€

31€

33€

34€

Chocolat blanc, framboise et betterave

Pancake, café et sirop d’érable 

10€ 

10€

11€

Carte 
Disponible le samedi et le soir 



Courgette, viande de Brési 

Fish and Chips

Crumble framboise et chocolat blanc 

27 €

Le Midi
Hors jours fériés et samedi  

Menu du marché

Menu de Septembre

38 €


