
Menu en 5 temps 

Pour l’ensemble de la table, avant 20h15

Selon la saison et l’inspiration du chef

Menu Épicurien

80€

Uniquement le samedi et le soir 

Menu Épicurien Végétarien 

60€ 



ENTRÉES

PLATS

DESSERTS

Foie gras, topinambour et vin jaune

Raviole céler, poireaux et cajou

Maquereau à l’escabèche

Saint Jacques, panais et tonka

Pintade, chou-fleur et cancoillotte 

Cerf, chataigne, airelle et pleurote

Ananas et vanille

20€

16€

17€

33€

33€

30€

Torche aux marrons 

Poire, chocolat et ail noir

10€ 

11€

12€

Carte 
Disponible le samedi et le soir 



Pleurote, topinambour et vin jaune

Dans l’esprit d’un petit salé

Baba au rhum

27 €

Le Midi
Hors jours fériés et samedi  

Menu du marché

Menu de Novembre

38 €


