Le Midi

hors ferie et sameds

Menu du Marche

Menu a I'inspiration du chef

Entrée, plat et dessert

27€

Menu de Février

Cromesqui de lapin, carotte et agrumes

Ballotine de truite, épinard et pleurote

Profiterole

38€

Option végétarienne sur demande
Les menus ne peuvent étre modifiés, le menu du mois n’est plus disponible apres 13h15.



Le Midi

hors ferie et samedi

Menu du Lien

Salsifis, pomme et bleu

Boeut, échalote et pomme de terre

Brioche perdue au caramel beurre salé

60€

Les menus ne peuvent étre modifiés, le menu du Lien n’est plus disponible apres 13h.



Le Soir et le Sameds

Entrée

Dans I’esprit d’une raclette
Huitre et kiwi

Salsifis, pomme et bleu

Plat

Turbot, topinambour et caté
Lapin, coque et choux-fleurs

Boeutf, échalote et pomme de terre

Dessert

Fromages
Clémentine, cardamome et fromage blanc
Brioche perdue au caramel beurre salé

Jasmin, amande et shiso

16 €

17 €

15 €

32 €

32 €

34 €

12 €

10 €

10 €

12 €



Le Soir et le Sameds

Menu Epicurien

Menu en 5 temps, selon 'inspiration du chef

Servi pour I’ensemble des convives
Avant 12h45 ou 20h15

80€

Menu Epicurien Végétarien

60€

Accord met et vin

4 verre de vin de 8cl

35€

Les menus ne peuvent étre modifiés
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